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MENU



[EVESEK_ | SOUPS

Babgulyas, hazi csipetke, siilthagymas gyokérkenyér 4400.-

Bean goulash with homemade pinched noodles and onion-roasted root bread (1,3,9,12)

Sargarépa velouté, kaporhab, olivafold 3850.-
Carrot velouté, dill foam, olive soil (9,12, VEGAN)

Mangokrémleves, édes crouton, mézes mascarpone 3850.-
Mango cream soup, sweet croutons, honey mascarpone (1,3,8,9,12)

SAIATAK | SAIADS

Lakeside cézarsalata parmezannal és ropogds kenyérmorzsaval 5950.-
Lakeside Caesar salad with Parmesan and crispy breadcrumbs

Lakeside cézarsalata grillezett csirkemellel,

parmezannal és ropogos kenyérmorzsaval 6950.-
Lakeside Caesar salad with grilled chicken breast, Parmesan, and crispy breadcrumbs
(1,3,4,6,8,)

Friss salatalevelek, tokmag dresszing, narancs filé,
piritott mogyoro 4950.-

Fresh salad leaves, pumpkin seed dressing, orange segments, toasted hazelnuts

Valaszthatd feltétek / Optional toppings:

-Balzsamos mézzel pacolt érlelt sonka / Balsamic honey-marinated aged ham +1650.-
-Hidegen fiistolt lazacszeletek teriyakival pacolva / Cold-smoked salmon slices

marinated in teriyaki (2,4,7,9,10,12,13,14) +1950.-
Petrezselymes spagetti, fokhagyma texturak, chili 4950.-
Parsley spaghetti, garlic textures, chili (1,3,8,9,12) (Spaghetti aglio e olio)

Siilt paradicsomkrémes tagliatelle (VEGAN) 4950.-

Roasted tomato cream tagliatelle (VEGAN)

Valaszthato feltétek / Optional toppings:

-Fokhagymas garnélarak / Garlic shrimp +2250.-
-Piritott bélszin csikok / Seared beef tenderloin strips +2950.-
-Vénuszkagylé / Clams (1,2,6,8,9,11,12) +1950.-



FOETEIEK | MAINLCOURSES

Chilis pankoé morzsaban siilt supreme csirkemell,
kétszer siilt parmezanos burgonya, almas coleslaw salata

7550.-

Chicken supreme fried in chili panko breadcrumbs, twice-baked Parmesan potatoes,

apple coleslaw (1,3,7,8,9,12,)

Sertéssziiz, fekete fokhagyma majonéz, sonkamorzsa,
fiistolt paprikas burgonyapiiré, ,,uborka salata”

Pork tenderloin, black garlic mayonnaise, ham crumble, smoked paprika mashed

potatoes, “cucumber salad” (1,3,9,12)

Vidéki borjuporkolt, krémes tarhonya zoldségekkel készitve,

hazi csalamadé
Country-style veal stew, creamy egg barley with vegetables,
homemade pickled salad (1,3,4,8,9,12)

Paprikas siilt tokehal, barnitott vajas kelvirag krém,
langyos beluga lencse salata, remoulade-martas

Paprika-roasted cod, browned butter cauliflower cream, warm beluga lentil salad,

remoulade sauce (1,3,4,8,9,12)

KORETEK_ | STDEDISHES

Hazias siilt burgonya
Homestyle roasted potatoes

Szezonalis grillzoldség
Seasonal grilled vegetables

DESSZERTEK | DESSERTS

Sajttorta, marcipan hab, pisztacia, malna
Cheesecake, marzipan foam, pistachio, raspberry (1,3,8,9,12,14)

Csokoladé fondant, amarettos meggyragu, chantilly krém
Chocolate fondant, amaretto cherry ragout, Chantilly cream (9,12)

Vegan tortaszelet napi kindlat szerint
Vegan cake slice of the day (1,3,8,9,12)

7550.-

8550.-

7550.-

2250.-

2450.-

2950.-

2950.-

2650.-



Konyhankon a felsorolt allergéneket tartalmazé alapanyagok megtaldlhatéak,
igy teljesen allergénmentes kornyezetben az ételek elkészitése nem lehetséges.

Our kitchen’s ingredients contain the above mentioned allergens, therefore total allergen-free
options are not available.

Tajékoztatjuk tisztelt vendégeinket, hogy araink tartalmazzak az Afa-t és Magyar Forintban (HUF)
értendéek.

We would like to inform our guests that our prices include the VAT and are indicated
in Hungarian Forint (HUF).
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